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ORGANIC               .....................................................................................................23,00 €
• Huevos a la benedict con salsa holandesa, aguacates, tomate, tostadas, yogur clásico o 

vegano, muesli, fruta, zumo mixto, croissant salado, queso burrata, salmón ahumado o 
jamón serrano, café a elegir entre los clásicos y una copa de prosecco o cava

• Eggs benedict with hollandaise sauce, avocado, tomato, smoked salmon or serrano ham, 
savory croissant, Burrata cheese, toast, vegan or natural yogurt, cereals, fruits, organic mixed 
juice, classic coffee of your choice and a glass of prosecco or cava

• Eier Benedict mit Sauce Holandaise, Avocado, Tomate, Räucherlachs oder Serrano Schinken, 
herzhaftes Croissant, Toast, Burrata Käse, veganer oder Natur- Joghurt, Müsli, Obstsalat, 
Multisaft, klassicher Kaffee zur Auswahl und ein Glas Prosecco oder Cava

MALLORQUÍN / MAJORCAN / MALLORQUINISCH          ................................ 14,00 €
• Tostadas, sobrasada, queso mallorquín, tomate, zumo mixto y café a elegir entre los clásicos
• Toast, Sobrassada (traditional majorcan pork sausage spread), tomato, organic mixed juice,  

classic coffee of your choice
• Toast, Sobrassada (traditionelle mallorquinische Schweinestreichwurst), Tomate, Saft und 

klassischer Kaffee zur Auswahl

ESPAÑOL SALADO / HEARTY SPANISH / HERZHAFTES SPANISCHES            ..14,00 €
• Tostadas, tomate, queso mallorquín, jamón de cerdo negro mallorquín, zumo mixto y café a 

elegir entre los clásicos
• Toast, tomato, Majorcan cheese, Majorcan black pig ham, organic mixed juice and a classic 

coffee of your choice
• Toast, Tomate, mallorquinischer Käse, Schinken vom mallorquinischem schwarzen Schwein, 

Multisaft und klassischer Kaffee zur Auswahl

ESPAÑOL DULCE / SWEET SPANISH / SÜSSES SPANISCHES              .........13,00 €
• Tostadas, mermeladas caseras, churros, crema de pistacho, Nutella, mantequilla, margarina, 

mini croissant, zumo mixto y café a elegir entre los clásicos
• Toast, homemade jams, Churros, margarine, pistachio cream, Nutella, butter, mini croissant, 

organic mixed juice and classic coffee of your choice
• Toast, hausgemachten Marmeladen, Churros, Nutella, Butter, Margarine, Pistaziencreme, Mini 

Croissant, Multisaft und klassischer Kaffee zur Auswahl

ITALIANO               ......................................................................................................16,00 €
• Croissant recién horneado, tostadas, mermeladas caseras, crema de pistacho, Nutella, 

muesli, yogurt, galletas caseras, zumo mixto, macedonia de fruta fresca de temporada y 
café a elegir entre los clásicos

• Freshly baked croissant, toast, homemade jams, Nutella, homemade pistachio cream, muesli, 
yogurt, self-made biscuits, organic mixed juice, fresh seasonal fruit salad and a classic coffee 
of your choice

• Frisch gebackener Croissant, Toast, hausgemachte Marmeladen, Nutella, hausgemachte 
Pistaziencreme, Müsli, Joghurt, selbstgemachte Kekse, Multisaft, frischer Obstsalat der Saison 
und klassischer Kaffee zur Auswahl

SICILIANO / SICILIAN / SIZILIANISCHES               ............................................. 18,00 €
• Tostadas, queso burrata, jamón, tomate, berenjenas en aceite, paté, croissant, crema de 

pistachos, zumo mixto y café a elegir entre los clásicos
• Toast, burrata cheese, ham, tomato, aubergine marinated in oil, pate, croissant, homemade 

pistachio cream, mixed organic juice, classic coffee of your choice
• Toast, Burrata Käse, Schinken, Tomate, in Öl eingelegte Auberginen, Pastete, Croissant, 

Pistaziencreme, Multisaft, klassische Kaffee zur Auswahl

DESAYUNO & BRUNCH (9:30 - 12:30)
BREAKFAST & BRUNCH / FRÜHSTÜCK & BRUNCH



SALUDABLE / WELLNESS           ............................................................................15,50 €
• Tostadas, tomate, aguacate, queso, zumo mixto y café a elegir entre los clásicos
• Toast, tomato, avocado, cheese, organic mixed juice, classic coffee of your choice
• Toast, Tomate, Avocado, Käse, Multisaft und klassischer Kaffee zur Auswahl

DETOX        ..................................................................................................................17,50 €
• Tostadas, aguacate mallorquín, muesli, yogurt clásico o vegano, zumo, macedonia de fruta 

fresca de temporada, café a elegir entre los clásicos o infusión de hierbas de la casa
• Toast, Majorcan avocado, cereals, natural or vegan yogurt, organic mixed juice, fruit salad made 

from fresh seasonal fruits, classic coffee of your choice, or freshly picked herbal house tea
• Toast, mallorquinische Avocado, Müsli, Naturjoghurt oder veganer Joghurt, Multisaft, 

Obstsalat aus frischen Früchten der Saison, klassischer Kaffee zur Auswahl, oder frisch 
gepflückter Hauskräutertee

AÇAI BOWL            .................................................................................................... 10,00 €
• Con frutas frescas, muesli y yogurt vegetal
• With fresh fruits, muesli and plant yogurt
• Mit frischen Früchten, Müsli und veganer Joghurt

SOCIAL / CONVIVAL / GESELLIGES (MIN 4 P.)           ...............................24,50 € P.P.
• Degustación completa de todos los desayunos, incluye 

1 café a elegir entre los clásicos y 1 zumo
• Tasting of all breakfast offers including 1 juice and 1 classic coffee of your choice
• Verköstigung von allen Frühstücksangeboten, 

inklusive 1 Multisaft und 1 klassischen Kaffee zur Auswahl

INTERNATIONAL            ........................................................................................... 23,50 €
• Tostadas, tomate, queso mallorquín, mermeladas caseras, pistacho, mantequilla, Nutella, 

huevos a elegir, bacón, tortitas, macedonia de fruta fresca, muesli, yogurt, zumo mixto y café 
a elegir entre los clásicos

• Toast, tomato, Majorcan cheese, homemade jams, butter, Nutella, homemade pistachio 
cream, fried or scrambled eggs, bacon, pancakes, fruit salad, muesli, yogurt, organic mixed 
juice, classic coffee of your choice

• Toast, Tomate, mallorquinischer Käse, hausgemachte Marmeladen, Butter, Nutella, 
hausgemachte Pistaziencreme, Spiegel – oder Rührei, Schinken, Pfannküchlein, Obstsalat, 
Müsli, Joghurt, Multisaft, klassischer Kaffee zur Auswahl

OMEGA        .................................................................................................................20,00 €
• Tostadas, aguacates y salmón, yogur vegano o normal, muesli, tomate, fruta, zumo mixto y 

café a elegir entre los clásicos
• Toast, avocado and smoked salmon, vegan or normal yogurt, cereals, tomato, fruit salad, 

organic mixed  juice, classic coffee of your choice
• Toast, Avocado und Räucherlachs, veganer oder normaler Joghurt, Müsli, Tomate, Obstsalat, 

Multisaft, klassischer Kaffee zur Auswahl

DESAYUNO & BRUNCH (9:30 - 12:30)
BREAKFAST & BRUNCH / FRÜHSTÜCK & BRUNCH



TOSTADA ORGANIC / “ORGANIC” TOAST           .............................................. 14,00 €
• Queso de cabra, pera, almendras y miel mallorquina
• Goat cheese, pear, almonds and majorcan honey
• Ziegenkäse, Birne, Mandeln und Mallorquinischer Honig

TOSTADA DE LA HUERTA       ................................................................................ 15,00 €
VEGETABLE GARDEN TOAST
GARTENTOAST
• Verduras frescas de temporada, jamón serrano y queso burrata
• With fresh seasonal veggies, Burrata cheese and Serrano ham 
• Frische Gemüse der Saison, Serrano Schinken, Burrata Käse

TOSTADA PROTÉICA / PROTEIN TOAST       ...................................................... 15,00 €
• Salmón ahumado, aguacate y finas hierbas
• Smoked salmon, avocado and fine herbs
• Mit geräuchertem Lachs, Avocado und feinen Kräutern

CROQUETAS MIXTAS CASERAS          ...................................................................12,00 €
MIXED HOMEMADE CROQUETTES
MIX HAUSGEMACHTER KROKETTEN
• De carne pescado y verduras
• Meat, fish and vegetables
• Fleisch, Fisch und Gemüse

MEJILLONES ESTILO NAPOLI CON TOMATE Y AJILLO   ..................................16,00 €
NAPOLI STYLE MUSSELS WITH TOMATO AND GARLIC
MUSCHELN NACH NAPOLI-ART MIT TOMATEN UND KNOBLAUCH

PULPO EN CREMA/ OCTOPUS IN CREAM / OKTOPUS IN SAHNESAUCE        ... 18,50 €
• En una crema de calabaza y yogurt vegetal, con patatas y almendras
• With pumpkin and vegetable yogurt cream, with potatoes and almonds
• An Kürbiscreme mit pflanzlichem Joghurt, dazu Kartoffeln und mandeln

ROLLITOS DE COL CHINA       .................................................................................13,50 €
CHINESE CABBAGE ROLLS
CHINAKOHLRÖLLCHEN
• Con verduras de temporada y humus de legumbres
• With seasonal vegetables and legume hummus
• Saisongemüse und Hülsenfrucht-Hummus

MILHOJAS DE BERENJENAS A LA SICILIANA       .............................................. 15,00 €
SICILIAN AUBERGINE MILLEFEULET
SIZILIANISCHES AUBERGINEN-MILLEFEULET
• Con tomate y mozzarella
• With tomato and mozzarella
• Mit Tomaten und Mozzarella

GRAN FRITO DE VERDURAS DE LA HUERTA        ............................................. 14,50 €
GREAT FRIED GARDEN VEGETABLES
BUNTES GEBRATENES GARTENGEMÜSE

ENTRANTES & TAPAS
STARTERS & TAPAS / VORSPEISEN & TAPAS

ALBÓNDIGAS DE VERDURAS        ..........................................................................12,00 €
VEGETABLE DUMPLINGS
GEMÜSEBÄLLCHEMN
• En salsa de tomate y verduras de temporada
• In tomato sauce with seasonal vegetables
• An Tomatensauce mit Saisongemüse

HOJALDRE CON ALCACHOFA       ......................................................................... 14,50 €
PUFF PASTRY WITH ARTICHOKE
BLÄTTERTEIG MIT ARTISCHOCKEN
• Con verduras de temporada
• With seasonal vegetables
• Mit Gemüsen der Saison

FAJITAS / WRAPS       .............................................................................................. 18,00 €
• De pollo y verduras
• With chicken and vegetables
• Mit Hühnchen und Gemüse

CARPACCIO DE PULPO    ......................................................................................... 18,50 €
OCTOPUS CARPACCIO
OKTOPUS-CARPACCIO
• Con ensalada, hinojo, naranja y tomate seco
• With salad, fennel, orange and dried tomato
• Mit Salat, Fenchel, Orange und Getrockneter Tomate

CARPACCIO DE ATÚN    ........................................................................................... 18,00 €
TUNA CARPACCIO
THUNFISCH-CARPACCIO
• Con mango, pepino y tomillo
• With mango, cucumber and thyme
• Mit Mango, Gurke und Thymian

GAZPACHO ANDALUZ       ........................................................................................12,00 €
ANDALUSISCHES GAZPACHO
ANDALUSIAN GAZPACHO
• Con verduras crudas, aguacates, jamón y picatostes
• With raw vegetables, avocado, ham and croutons
• Mit rohem Gemüse, Avocado, Schinken und Croutons

TARTAR DE ATÚN O SALMÓN    ............................................................................20,00 €
TUNA OR SALMON TARTAR
THUNFISCH ODER LACHS TARTAR

CARPACCIO DE TERNERA BIO       ....................................................................... 24,00 €
BIO-BEEF CARPACCIO
BIO-RINDER CARPACCIO

CARPACCIO DE CALABACINES Y REMOLACHA MARINADO CON LIMA Y HIERBABUENA          .. 10,00 €
CARPACCIO OF COURGETTES AND BEETROT, MARINATED WITH LIME AND MINT
CARPACCIO AUS ZUCCHINI UND ROTER BETE, MARINIERT MIT LIMETTE UND MINZE



TOSTADA ORGANIC / “ORGANIC” TOAST           .............................................. 14,00 €
• Queso de cabra, pera, almendras y miel mallorquina
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• Ziegenkäse, Birne, Mandeln und Mallorquinischer Honig
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• Meat, fish and vegetables
• Fleisch, Fisch und Gemüse
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MUSCHELN NACH NAPOLI-ART MIT TOMATEN UND KNOBLAUCH
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• With tomato and mozzarella
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CARPACCIO DE PULPO    ......................................................................................... 18,50 €
OCTOPUS CARPACCIO
OKTOPUS-CARPACCIO
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• With salad, fennel, orange and dried tomato
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GAZPACHO ANDALUZ       ........................................................................................12,00 €
ANDALUSISCHES GAZPACHO
ANDALUSIAN GAZPACHO
• Con verduras crudas, aguacates, jamón y picatostes
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RAVIOLI           ............................................................................................................20,00 €
• Con pesto de albahaca, pistachos mallorquines, tomate fresco, queso mallorquín y 

aguacates locales
• With basil pesto, Majorcan pistachios, fresh tomato, Majorcan cheese and local 

avocado
• Mit Basilikumpesto, mallorquinischen Pistazien, frischen Tomaten, mallorquinischem 

Käse und lokalen Avocado

ÑOQUIS DE PATATA A LA CAPRESE....................................................................... 18,50 €
POTATO GNOCCHI CAPRESE STYLE / KARTOFFELGNOCCHI NACH CAPRESE-ART
• Con tomate, berenjenas, mozzarella y parmesano
• With tomato, aubergines, mozzarella and parmesan cheese
• Mit Tomaten, Auberginen, Mozzarella und Parmesankäse

SPAGHETTI CON RAGUT DE ATÚN FRESCO DEL MEDITERRÁNEO       ........19,00 €
SPAGHETTI WITH FRESH MEDITERRANEAN TUNA RAGOUT
SPAGHETTI MIT FRISCHEM MITTELMEER THUNFISCH RAGOUT
• Con verduras de temporada, queso burrata y rúcula
• With seasonal vegetables, burrata cheese and arugula
• An saisonalem Gemüse, Burrata Käse und Rucola

TALLARINES A LA NORMA       ...............................................................................20,00 €
TAGLIATELLE NORMA STYLE / TAGLIATELLE NACH NORMA-ART
• Con mariscos y pesto de rúcula
• With seafood and arugula pesto
• Mit meerefrüchten und rukola-pesto

LASAÑA DE VERDURAS        ....................................................................................17,50 €
VEGETABLE LASAGNA / GEMÜSELASAGNE

LASAÑA DE CARNE COMO LO HACÍA MAMÁ........................................................19,00 €
LASAGNA WITH MEAT MAMA’S STYLE
LASAGNE MIT FLEISCH NACH MAMAS REZEPT

WOK        .....................................................................................................................20,00 €
• Con tallarines de arroz, gambas y pollo BIO con especias orientales y verduras
• With rice noodles, shrimps and organic chicken with oriental spices and vegetables
• Mit Reisnudeln, Garnelen und BIO-Hühnchen, orientalschen Gewürzen und Gemüse

CRESPELLE CON VERDURAS    ...............................................................................17,50 €
VEGETABLE ROLLS / GEMÜSE-CREPES
• Rellenos de ricotta y espinacas
• Filled with ricotta and spinach
• Mit Ricotta und Spinat Gefüllt

POLLO BIO AL CURRY DE LAS INDIAS        .........................................................20,00 €
ORGANIC CHICKEN WITH CURRY FROM THE INDIES
BIO HÜHNCHEN-CURRY INDISCHE ART
• Con almendras mallorquinas y leche de coco
• With majorcan almonds and coconut milk
• Mit Mallorquinischen Mandeln und Kokonussmilch

PLATOS PRINCIPALES
MAIN DISHES / HAUPTGERICHTE

CHULETÓN O SOLOMILLO DE TERNERA BIO       .............................................30,00 €
ORGANIC BEEF STEAK OR TENDERLOIN / BIO RINDERSTEAK ODER FILET
• Ternera balear igp ecológica, con verduras de temporada
• Organic balearic igp veal, with seasonal vegetables
• Ökologisches Balearisches Rind igp, mit Gemüsen der Saison

HAMBURGUESA GORUMET CON PATATAS Y BONIATO FRITOS       ............20,00 €
GOURMET BURGER WITH FRENCH FRIES AND FRIED SWEET POTATO
GOURMET BURGER MIT POMMES FRITES UND FRITTIERTE SÜßKARTOFFEL
• Ternera ecológica 100%, panceta de cerdo Ibérico, cebolla caramelizada, 

tomate, ensalada de temporada, aguacates, queso ahumado
• 100% organic beef, Iberian pork belly, caramelized onion, tomato, seasonal 

salad, avocados, smoked cheese
• 100% BIO-Rindfleisch, Iberischer Schweinespeck, Karamellisierte Zwiebel, 

Tomate, Salat der Saison, Avocados, Räucherkäse

HAMBURGUESA VEGANA CON PATATAS Y BONIATO FRITOS       .................17,50 €
VEGAN BURGER WITH FRENCH FRIES AND FRIED SWEET POTATO
VEGANER BURGER MIT POMMES FRITES UND FRITTIERTE SÜßKARTOFFEL
• Hamburguesa vegana casera con verduras de temporada, aguacate, cebolla, 

tomate, queso vegano
• Vegan homemade hamburger with seasonal vegetables, avocado, onion, 

tomato, vegan cheese
• Veganer hausgemachter hamburger mit gemüsen der saison, avocado, zwiebel, 

tomate, veganem käse

SALMÓN MARINADO A LAS HIERBAS A LA PLANCHA       ............................. 24,00 €
MARINATED WITH HERBS GRILLED SALMON
MARINIERTER KRÄUTER-LACHS VOM GRILL
• Con verduras de la huerta, ensalada, arroz y patatas al horno
• With fresh vegetables, salad, rice and baked potatoes
• Mit frischem gemüse, salat, reis und ofenkartoffeln

SOLOMILLO DE ATÚN DEL MEDITERRÁNEO A LA PLANCHA          ..............25,00 €
MEDITERRANEAN TUNA SIRLOIN / MEDITERRANES THUNFISCHFILET
• Con sésamo, lino, almendras, pistachos de Mallorca, verduras de la huerta, 

ensalada, arroz y patatas al horno
• With sesame, linseed, almonds, Majorcan pistachios, garden vegetables, salad, 

rice and baked potatoes
• Mit Sesam, Leinsaat, Mandeln, mallorquinischen Pistazien, mit Gartengemüse, 

Salat, Reis und Ofenkartoffeln

FILETE DE DORADA EN COSTRA DE CALABACINES       ..................................20,00 €
BREAM FILLET IN A CRISPY ZUCCHINI CRUST
BRASSEN FILET IN KNUSPRIGER ZUCCHINI KRUSTE
• Con verduras de la huerta, ensalada, arroz y patatas al horno
• With garden vegetables, salad, rice and baked potatoes
• Mit Gartengemüse, Salat, Reis und Ofenkartoffeln

CALAMARES LOCALES RELLENOS        ................................................................21,00 €
STUFFED LOCAL SQUID / GEFÜLLTER LOKALER TINTENFISCH
• Con verduras de la huerta, ensalada, arroz y patatas al horno
• With garden vegetables, salad, rice and baked potatoes
• Begleitet von Gartengemüse, Salat, Reis und Ofenkartoffeln



RAVIOLI           ............................................................................................................20,00 €
• Con pesto de albahaca, pistachos mallorquines, tomate fresco, queso mallorquín y 

aguacates locales
• With basil pesto, Majorcan pistachios, fresh tomato, Majorcan cheese and local 

avocado
• Mit Basilikumpesto, mallorquinischen Pistazien, frischen Tomaten, mallorquinischem 

Käse und lokalen Avocado

ÑOQUIS DE PATATA A LA CAPRESE....................................................................... 18,50 €
POTATO GNOCCHI CAPRESE STYLE / KARTOFFELGNOCCHI NACH CAPRESE-ART
• Con tomate, berenjenas, mozzarella y parmesano
• With tomato, aubergines, mozzarella and parmesan cheese
• Mit Tomaten, Auberginen, Mozzarella und Parmesankäse

SPAGHETTI CON RAGUT DE ATÚN FRESCO DEL MEDITERRÁNEO       ........19,00 €
SPAGHETTI WITH FRESH MEDITERRANEAN TUNA RAGOUT
SPAGHETTI MIT FRISCHEM MITTELMEER THUNFISCH RAGOUT
• Con verduras de temporada, queso burrata y rúcula
• With seasonal vegetables, burrata cheese and arugula
• An saisonalem Gemüse, Burrata Käse und Rucola

TALLARINES A LA NORMA       ...............................................................................20,00 €
TAGLIATELLE NORMA STYLE / TAGLIATELLE NACH NORMA-ART
• Con mariscos y pesto de rúcula
• With seafood and arugula pesto
• Mit meerefrüchten und rukola-pesto

LASAÑA DE VERDURAS        ....................................................................................17,50 €
VEGETABLE LASAGNA / GEMÜSELASAGNE

LASAÑA DE CARNE COMO LO HACÍA MAMÁ........................................................19,00 €
LASAGNA WITH MEAT MAMA’S STYLE
LASAGNE MIT FLEISCH NACH MAMAS REZEPT

WOK        .....................................................................................................................20,00 €
• Con tallarines de arroz, gambas y pollo BIO con especias orientales y verduras
• With rice noodles, shrimps and organic chicken with oriental spices and vegetables
• Mit Reisnudeln, Garnelen und BIO-Hühnchen, orientalschen Gewürzen und Gemüse

CRESPELLE CON VERDURAS    ...............................................................................17,50 €
VEGETABLE ROLLS / GEMÜSE-CREPES
• Rellenos de ricotta y espinacas
• Filled with ricotta and spinach
• Mit Ricotta und Spinat Gefüllt

POLLO BIO AL CURRY DE LAS INDIAS        .........................................................20,00 €
ORGANIC CHICKEN WITH CURRY FROM THE INDIES
BIO HÜHNCHEN-CURRY INDISCHE ART
• Con almendras mallorquinas y leche de coco
• With majorcan almonds and coconut milk
• Mit Mallorquinischen Mandeln und Kokonussmilch

CHULETÓN O SOLOMILLO DE TERNERA BIO       .............................................30,00 €
ORGANIC BEEF STEAK OR TENDERLOIN / BIO RINDERSTEAK ODER FILET
• Ternera balear igp ecológica, con verduras de temporada
• Organic balearic igp veal, with seasonal vegetables
• Ökologisches Balearisches Rind igp, mit Gemüsen der Saison

HAMBURGUESA GORUMET CON PATATAS Y BONIATO FRITOS       ............20,00 €
GOURMET BURGER WITH FRENCH FRIES AND FRIED SWEET POTATO
GOURMET BURGER MIT POMMES FRITES UND FRITTIERTE SÜßKARTOFFEL
• Ternera ecológica 100%, panceta de cerdo Ibérico, cebolla caramelizada, 

tomate, ensalada de temporada, aguacates, queso ahumado
• 100% organic beef, Iberian pork belly, caramelized onion, tomato, seasonal 

salad, avocados, smoked cheese
• 100% BIO-Rindfleisch, Iberischer Schweinespeck, Karamellisierte Zwiebel, 

Tomate, Salat der Saison, Avocados, Räucherkäse

HAMBURGUESA VEGANA CON PATATAS Y BONIATO FRITOS       .................17,50 €
VEGAN BURGER WITH FRENCH FRIES AND FRIED SWEET POTATO
VEGANER BURGER MIT POMMES FRITES UND FRITTIERTE SÜßKARTOFFEL
• Hamburguesa vegana casera con verduras de temporada, aguacate, cebolla, 

tomate, queso vegano
• Vegan homemade hamburger with seasonal vegetables, avocado, onion, 

tomato, vegan cheese
• Veganer hausgemachter hamburger mit gemüsen der saison, avocado, zwiebel, 

tomate, veganem käse

SALMÓN MARINADO A LAS HIERBAS A LA PLANCHA       ............................. 24,00 €
MARINATED WITH HERBS GRILLED SALMON
MARINIERTER KRÄUTER-LACHS VOM GRILL
• Con verduras de la huerta, ensalada, arroz y patatas al horno
• With fresh vegetables, salad, rice and baked potatoes
• Mit frischem gemüse, salat, reis und ofenkartoffeln

SOLOMILLO DE ATÚN DEL MEDITERRÁNEO A LA PLANCHA          ..............25,00 €
MEDITERRANEAN TUNA SIRLOIN / MEDITERRANES THUNFISCHFILET
• Con sésamo, lino, almendras, pistachos de Mallorca, verduras de la huerta, 

ensalada, arroz y patatas al horno
• With sesame, linseed, almonds, Majorcan pistachios, garden vegetables, salad, 

rice and baked potatoes
• Mit Sesam, Leinsaat, Mandeln, mallorquinischen Pistazien, mit Gartengemüse, 

Salat, Reis und Ofenkartoffeln

FILETE DE DORADA EN COSTRA DE CALABACINES       ..................................20,00 €
BREAM FILLET IN A CRISPY ZUCCHINI CRUST
BRASSEN FILET IN KNUSPRIGER ZUCCHINI KRUSTE
• Con verduras de la huerta, ensalada, arroz y patatas al horno
• With garden vegetables, salad, rice and baked potatoes
• Mit Gartengemüse, Salat, Reis und Ofenkartoffeln

CALAMARES LOCALES RELLENOS        ................................................................21,00 €
STUFFED LOCAL SQUID / GEFÜLLTER LOKALER TINTENFISCH
• Con verduras de la huerta, ensalada, arroz y patatas al horno
• With garden vegetables, salad, rice and baked potatoes
• Begleitet von Gartengemüse, Salat, Reis und Ofenkartoffeln

PLATOS PRINCIPALES
MAIN DISHES / HAUPTGERICHTE



ORGANIC        ............................................................................................................. 18,00 €
• Con espinacas, lechugas, kale, legumbres, fruta de temporada, yogur vegano y 

pollo a la plancha. Opción vegana con “pollo no pollo”.
• With spinach, lettuce, kale, legumes, seasonal fruit, vegan yoghurt and grilled 

chicken. Vegan option with “soy chunks no chiken”.
• Mit Spinat, Blattsalaten, Grünkohl, Hülsenfrüchten, Obst der Saison, veganem 

Joghurt und gegrilltem Hähnchen. Vegane Variante mit “Soja-Chunks wie Hähnchen

MALLORQUINA           ............................................................................................... 14,50 €
• Ensalada mixta con jamón de cerdo negro, queso mallorquín, aceitunas, 

almendras, tomate, crutones y legumbres
• Mixed salad with black pork ham, majorcan cheese, olives, almonds, tomato, 

croutons and legumes
• Gemischter Salat mit Schinken vom Schwarzen Schwein, Mallorquinischem 

Käse, Oliven, Mandeln, Tomaten, Croutons und Hülsenfrüchten

TRICOLOR        ........................................................................................................... 18,00 €
• Queso burrata, aguacate, remolacha, tomate y pesto de albahaca
• Burrata-cheese, avocado, red beet, tomato and basil pesto
• Burrata-Käse, Avocado, Rote Beete, Tomaten und Basilikum-Pesto

ENSALADA DEL MAR    ............................................................................................20,00 €
• Ensalada caliente de temporada con mejillones, almejas, gambas, pulpo, atún, 

salmón y sepia
• Seasonal warm salad with mussels, clams, shrimp, octopus, tuna, salmon and sepia
• Saisonaler warmer Salat mit Muscheln, Venusmuscheln, Garnelen, Thunfisch, 

Lachs, Oktopus und Tintenfisch

VERDURAS DEL DÍA    .............................................................................................. 14,00 €
VEGETABLES OF THE DAY
GEMÜSETELLER DES TAGES

ENSALADAS Y VERDURAS
SALADS & VEGETABLES / SALATE & GEMÜSE

ALÉRGENOS / ALLERGENS / ALLERGENE

Gluten free
option

Gluten free Nuts free
option

Lactose free
option

Vegan
option

100% veganLactose free



POSTRES / DESSERT
TIRAMISÚ AL PISTACHO Y ALMENDRAS MALLORQUINAS    .................................................... 8,50 €
TIRAMISU WITH PISTACHIO AND MAJORCAN ALMONDS
TIRAMISU MIT PISTAZIEN UND MALLORQUINISCHEN MANDELN

PANNACOTTA VEGANA CON FRUTA DE TEMPORADA        ....................................................... 7,50 €
VEGAN PANNACOTTA WITH SEASONAL FRUIT
VEGANE PANNACOTTA MIT FRÜCHTEN DER SAISON

VOLCÁN DE CHOCOLATE CON HELADO CASERO             .......................................................... 8,50 €
CHOCOLATE VOLCANO WITH HOMEMADE ICE CREAM
SCHOKOLADENVULKAN MIT HAUSGEMACHTEM EIS

MILHOJAS CON CREMA DE MASCARPONE .................................................................................... 8,50 €
MILLEFEUILLE WITH MASCARPONE CREAM
MILLEFEUILLE MIT MASCARPONECREME
• Con fruta fresca y chocolate
• With fresh fruit and chocolate
• Mit Frischem Obst und Schokolade

MOUSSE DE CHOCOLATE (SIN AZÚCAR)             ......................................................................... 7,50 €
CHOCOLATE MOUSSE (SUGGAR FREE)
SCHOKOLADENMOUSSE (ZUCKERFREI)
• Aguacate, coco, plátano, lima
• Avocado, cocoa, banana, lime
• Avocado, Kakao, Banane, Limette

CANNOLI SICILIANI    ..........................................................................................................................7,00 €
SICILIAN CANNOLO
SIZILIANISCHER CANNOLO
• Galleta crujiente rellena de queso ricotta, chocolate y pistacho
• Crispy waffle pastrie filled with ricotta cheese, chocolate and pistachio
• Knusprige Kornet-Waffel Gefüllt mit Ricotta-Käse, Schokolade und Pistazien

TARTA DE CHOCOLATE CON CACAHUETE Y ALMENDRA              ...................................................... 7,00 €
CHOCOLATE CAKE WITH PEANUTS AND ALMONDS
SCHOKOKUCHEN MIT ERDNÜSSEN UND MANDELN

TARTA DE MANZANA CON ALMENDRA            .............................................................................7,00 €
APPLE CAKE WITH PEANUTS AND ALMONDS
APFELKUCHEN MIT MANDEL

AFFOGATO AL CAFÉ        ....................................................................................................................7,00 €
AFFOGATO IN COFFEE
AFFOGATO IM KAFFEE
• Helado de vainilla con espresso
• Vanilla ice cream with espresso
• Vanilleeis mit Espresso

CHÍA COCO (SIN AZÚCAR)        ......................................................................................................... 8,50 €
CHIA COCONUT (SUGAR FREE)
CHIA KOKOSNUSS (ZUCKERFREI)
• Chía, leche de coco, mango fresco o fresas
• Chia, coconut milk, fresh mango or strawberries
• Chia, Kokosmilch, frische Mango oder Erdbeeren

HELADOS CASEROS ARTESANALES (4 BOLAS)        ..................................................................12,00 €
ORGANIC ICE-CREAM SPECIALITIES, DIFFERENT TASTES (4 SCOOPS)
BIO EIS-SPEZIALITÄTEN, VERSCHIEDEN SORTEN (4 KUGELN)
• Sin glúten, veganos y sin azúcares procesados
• Gluten free,  vegan, no refined sugar
• Glutenfrei, vegan, ohne raffinierten Zucker

CHEESECAKE DE RICOTTA CON FRUTA DE TEMPORADA     ..................................................... 8,50 €
RICOTTA CHEESECAKE WITH SEASONAL FRUIT
RICOTTA-KÄSEKUCHEN MIT FRÜCHTEN DER SAISON



CAFÉ, TÉ E INFUSIONES BI   
CAFÉS ESPECIALES
• Capuccino....................................................................................... 3,60 €
• Cappuccino XL ........................................................................... 7,50 €
• Latte Macchiato ........................................................................4,50 €
• Organic café espresso con crema de tiramisú 3,70 €

Organic espresso with tiramisu cream
Organic Espresso mit Tiramisu-creme

• Organic Capuccino con crema de tiramisú ......6,00 €
Organic Capuccino with tiramisu cream
Organic Capuccino mit Tiramisu-creme

• Ice café ............................................................................................. 7,50 €
• Bombón con dulce de leche...........................................3,00 €

Bonbon coffee with dulce de leche
Bonbonkaffee mit Dulce de Leche

• Chocolate caliente a la taza...........................................5,00 €
Hot chocolate in a cup
Heiße Schokolade in einer Tasse

MATCHA CON LECHE VEGETAL ...................6,00 €
Matcha with vegan milk
Matcha mit vegane Milch

CAFÉS CLÁSICOS
• Café solo, espresso ................................................................2,20 €
• Café cortado................................................................................2,40 €
• Café con leche BI  .................................................................. 2,70 €
• Leche vegana BI   (almendra, soja, avena, coco) 0,50 €

TÉ E INFUSIONES BI   ....................................3,00 €
• Roibos chai bazar, con especias orientales
• Tropical mango con jengibre
• Herbal digest con anís
• Galleta belga con pétalos de girasol
• Té verde naranja con jengibre
• Té verde con jengibre y limón
• Negro chai
• Jengibre con limón
• Orange poke
• Breakfast
• Negro con cacao y almendras
• Té verde con jasmín
• Roibos Copacabana
• Menta

INFUSIÓN D ELA CASA CON HIERBAS DE LA
HUERTA, LIMÓN, NARANJAS Y JENGIBRE .... 4,50 €
Homegrown fresh herbal tea, lemon, orange and ginger
Frische Kräuter aus dem Garten, Zitrone, Orange und Ingwer

ZUMO / JUICE / SÄFTE.............................. 4,50 €  
• Manzana, piña, tropical, mango, naranja
• Apple, pineapple, tropical, mango, orange
• Apfel, Ananas, Tropical, Mango, Orangen

KOMBUCHA MALLORQUINA.............................6,00 €
FERMENTADA EN HOJA DE OLIVO
MALLORCAN KOMBUCHA
FERMENTED ON OLIVE LEAVES
MALLORQUINISCHER KMBUCHA
AN OLIVENBAUMBLÄTTERN FERMENTIERT
• Flor de almendro, jengibre limón, pomelo, hibiscus y frambuesa
• Almond blossom, lemon ginger, grapefruit, hibiscus and raspberry
• Mandelblüte, Zitrone-Ingwer, Grapefruit, Hibiskus und Himbeere

TÉ FRIO CASERO............................................... 4,50 €
HOMEMADE COLD TEA
HAUSKALTER TEE

ZUMO DE NARANJA NATURAL 100%.................. 5,50 €
100% NATURAL ORGANIC ORANGE JUICE
100% NATÜRLICHER BIO-ORANGENSAFT

LIMONADA NATURAL CON HIERBABUENA........ 4,00 €
NATURAL ORGANIC LEMONADE WITH PEPPERMINT
NATÜRLICHE BIO-LEMONADE MIT PFEFFERMINZE

SIDRA DE MANZANA (500CL).............................6,00 €
APPLE CIDER (500CL)
APFEL WEIN (500CL)

SIDRA DE FRUTOS DEL BOSQUE (500CL).........6,00 €
WILD FRUIT CIDER (500CL)
FRÜCHTE DES WALDES APFELWEIN (500CL)

REFRESCOS...................................................... 4,00 €
SOFT DRINKS
ERFRISCHUNGSGETRÄNK
• Coca Cola, Fanta, Sprite, Nestea, Aquarius

REFRESCOS SALUDABLES BI    VEGANOS
SIN ADITIVOS NI CONSERVANTES...................5,00 €
HEALTHY ORGANIC VEGAN DRINKS
WITHOUT ADDITIVES OR PRESERVATIVES
GESUNDE BIO-VEGANE GETRÄNKE
OHNE ZUSATZSTOFFE ODER KONSERVIERUNGSSTOFE
• Ciruela y cardamomo
• Cola Zero
• Passion fruit
• Cola Mama
• Mango Mama

SMOOTHIES
BESADO POR EL SOL.................................... 10,50 €
• Naranja, mango, zanahoria, plátano, jengibre
• Orange, mango, carrot, banana, ginger
• Orange, Mango, Karotte, Banane, Ingwer

DETOX .............................................................. 10,50 €
• Manzana, pepino, apio, jengibre, aguacate, kale, espinacas
• Apple, cucumber, celery, ginger, avocado, kale, spinach
• Apfel, Salatgurke, Stangensellerie, Ingwer, Avocado, Grünkohl, Spinat

LO QUE HAY .................................................... 10,50 €
• Fruta de temporada y del día
• Seasonal fresh fruit
• Fisches obst der Saison

SANGRE DE TORO ......................................... 10,00 €
• Sandía, fresas, frambuesas, arándanos y granada
• Watermelon, strawberries, raspberries, blueberries and pomegranate
• Wassermelone, Erdbeeren, Himbeeren, Heidelbeeren und Granatapfel



CERVEZA EN COPA
GLASS OF BEER / BIER IM GLAS

CAÑA 25CL ......................................................... 2,70 €
Cane
Kleines Fassbier
MEDIA 33CL........................................................ 3,70 €
Half
Mittlers Fassbier
JARRA 500CL ....................................................5,50 €
Jug
Krug Fassbier

COCKTAILS 0,0 ALCOHOL
MOJITO CLÁSICO............................................8,00 €
MOJITO FRESA................................................9,00 €
MOJITO MANGO..............................................9,00 €
SEX ON THE BEACH .......................................8,00 €
DAIQUIRI FRESA..............................................9,00 €
DAIQUIRI MANGO ...........................................9,00 €
PIÑA COLADA...................................................9,00 €
MARGARITA......................................................8,00 €

GIN & TONIC
HENDRIX .............................................................12,00 €
TANQUERAY........................................................ 9,50 €
TANQUERAY 0,0.................................................7,00 €
BOMBAY ............................................................... 9,50 €
BROCKMANS......................................................12,00 €
SEAGRAM’S .........................................................8,00 €
PUERTO DE INDIAS ...........................................8,00 €
G’VINE..................................................................12,00 €
XORIGUER ........................................................... 9,50 €
GORDONS............................................................7,00 €
MARTIN MILLER’S.............................................12,00 €
GINEBRAS MALLORQUINAS............................ 9,50 €

COCKTAIL CON FRUTA FRESCA BI   
ORGANIC COCKTAIL (RON, LIMONCELLO, ZUMOS MIXTOS) 12,50 €
MOJITO CLÁSICO (RON).................................. 10,00 €
MOJITO FRESA (RON) ...................................... 12,00 €
MOJITO MANGO (RON).................................... 12,00 €
CAIPIRIÑHA (CACHAÇA) ....................................... 10,00 €
CAIPIROSKA (VODKA)......................................... 10,00 €
SEX ON THE BEACH (VODKA) ............................9,00 €
APEROL SPRITZ CON PROSECCO (APEROL). 10,00 €
CAMPARI ORANGE (CAMPARI)............................ 10,00 €
DAIQUIRI FRESA (RON).................................... 12,00 €
DAIQUIRI MANGO (RON) ................................. 12,00 €
PIÑA COLADA (RON)......................................... 12,00 €
HUGO CON PROSECCO ............................... 10,00 €
LEMON MARGARITA FROZEN (TEQUILA)........ 10,00 €
NEGRONI (CAMPARI, GIN, MARTINI ROJO) .........................9,50 €

CERVEZAS ARTESANALES
ECOLÓGICAS MALLORQUINAS

MAJORCAN ORGANIC CRAFT BEERS
MALLORQUINISCHE BIO-CRAFT-BIERE

MALLORCA PALE ALE
ANOTHER FUCKING IPA
SA ROQUETA MALLORCA PILSNER
SUMMER BEER HOPPY LAGER
PUNK IS DAD IPA DE CENTENO
POLAR PALE ALE
OCRE TOSTADA PREMIUM
PAUL AMBER ALE
ES BLAT I S’ORDI

55
60
25
24
60
48
20
33
21

IBUFUERZA ALC COLOR

5,4
6,5
4,7
4,5
6,4
5,3
4,9
5,0
4,8

6,00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €

CERVEZA EN BOTELLA
BEER IN BOTTLE / BIER IN DER FLASCHE

ALHAMBRA RESERVA 1923 VERDE .............5,00 €
ALHAMBRA RESERVA 1925 ROJA ...............5,00 €
RADLER CON LIMÓN NATURAL ................. 4,00 €
MAHOU IPA.......................................................6,00 €
MAHOU 0,0 TOSTADA .................................. 4,00 €
MAHOU SIN GLUTEN..................................... 4,00 €
MAHOU 5 ESTRELLAS.................................... 3,50 €
CORONITA ........................................................6,00 €
ESTRELLA GALICIA ........................................ 4,00 €
ESTRELLA 0,0 .................................................. 3,50 €
ESTRELLA GALICIA NEGRA...........................5,50 €
FRANZISKANER WEISSBEIER ......................7,00 €
FRANZISKANER WEISSBEIER 0,0 ...............7,00 €

VINOS / WINES / WEINE
PREGUNTAR AL PERSONAL DE SALA

ASK OUR WAITSTAFF
DAS BEDIENUNGSPERSONAL BITTEN

COPA VINO TINTO / RED WINE CUP / ROTWEIN GLAS
Crianza de la Ribera del Duero..............................................5,00 €
Vi de la Terra de Mallorca...........................................................5,00 €
Negro d’Avola de Sicilia ................................................................6,00 €

COPA VINO BLANCO/ WHITE WINE CUP / WEISSEWINE GLAS
Rueda, Verdejo.....................................................................................5,00 €
Vi de la Terra de Mallorca...........................................................5,00 €
Pinot Grigio Trentino........................................................................6,00 €

COPA VINO ROSADO / ROSÉ WINE CUP / ROSÉWEIN GLAS
Vi de la Terra de Mallorca...........................................................5,00 €

PROSECCO................................................................ 5,00 €
CAVA..........................................................................4,00 €

SANGRÍA DE TINTO CON FRUTA FRESCA BIO LOCAL 9,00 €
Red sangria with local fresh fruit
Sangria Rotwein mit Frischem Obst aus der Region

SANGRIA DE CAVA CON FRUTA FRESCA BIO LOCAL.10,00 €
Cava sangria with local fresh fruit
Cava-Sangria mit Frischem Obst aus der Region

TINTO O BLANCO DE VERANO BIO CASERO............. 5,00 €
Homemade red or white summer wine
Hausgemachter Roter oder Weisser Sommerwein

VINO Y SANGRÍA EN COPA
GLAS OF WINE OR SANGRIA
GLAS WEIN ODER SANGRIA




